Schokoladenkuchen mit Eierlikdr-Frischkase-Fullung "Verpoorten
Schokocreme Tarte"

Zutaten

Knusperboden:

170 g Schokowaffeln
1 Prise Salz

60 g Butter

Eierlikbr-Frischkase-Fuillung:

100 g weil3e Schokolade

100 g Butter

250 g Frischkase

100 ml VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor

Schoko-Ganache:

150 g Zartbitter-Kuvertire
150 g Vollmilch-Kuvertire
150 ml Sahne

Zubereitung

1. Fiir den Boden Schokowaffeln in eine Schiissel geben und fein bréseln. Butter schmelzen und mit dem Salz zu den Waffeln
geben. Gut vermengen und in eine Tarteform mit herausnehmbaren Boden driicken. 30 Minuten kaltstellen.

2. In der Zwischenzeit die weil3e Schokolade in einem Wasserbad schmelzen. Fir die Eierlikér-Frischkase-Fillung die
Schokolade gemeinsam mit Butter, Frischkase und VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikdr zu einer glatten Creme rihren. Auf
dem Tarteboden verteilen und kaltstellen.

3. Zum Abschluss die Zartbitter- und Vollmilch-Kuvertire fein hacken und in eine Schissel geben. Sahne erhitzen und tber

die Schokolade gie3en. So lange rihren, bis die Schokolade vollstandig geschmolzen ist und eine glanzende Masse entsteht.
Die Ganache ebenfalls in die Tarteform geben und glattstreichen. Mindestens eine Stunde kaltstellen.
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